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W Mailna tea Gylmolcstea (12) GyUmolcstea (12) Citromos tea Erdei gyimolcs tea (12)
S - Soproni felvagott Sertésparizsi Sajtkrém (7 Méz Pritaminos szendvicskrém (7
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< | - Margarin Margarin Teljeski6rlési kenyér (1) Margarin Teljeski6rlési kenyér (1) ==
o) Vizes zsemle (1) Kifli (1;7) Paradicsom Félbarna kenyér (1) Kigyéuborka o)
N TV paprika Kigyduborka
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. EN:331 TZS:4,1 FH:10,2 EN:283 75:12,6 T1Z5:4,7 FH:7,3 EN:330 75:6,9  T125:3,9 FH:10,6 EN:320 25:3,7  TZ5:1,2 FH55 EN:349  75:10,4 TZ56,0 FH:8,7 U
] |‘ SZH:45,5 CK:12,7 S0:1,0 SZH:34,0 CK:13,1 SO0:1,4 SZH:53,6 CK:15,0 S0:1,4 SZH:65,9 CK:24,5 S50:1,0 SZH:52,3 CK:13,2 S0:1,3 |
0 Paldcleves (1;7;12) Csontleves (9;12) Reszelttészta leves (6) Zeller leves (1;7;9) Daragaluska leves (1;3)
jO l <L Mak szérat Székelykaposzta (1;8) Kukoricas csirkeragu Sertés siilt Hentes sertés tokany (1;9;10) @ ;(
:ﬂ: Fott tészta (1) Teljes kidrlést kenyér (1) Bulgur koret (1) Vegyes gyimolcsmartas (1;7) Rizs koret
© 0. E Teljes ki6rlést kenyér (1) Levesbetét tészta (1) F6tt burgonya 1/2 (12) j
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]5, , EN:1113 7S5:41,8 Tz5:9,3 FH:355 EN:519  75:185 T125:3,7 FH:30,6 EN:722  7S5:25,7 712558 FH:29,2 EN:590 75:180 T25:56 FH:283 EN:789  75:288 T5:6,9 FH:30,5 =
7 SZH:143,8 CK:30,5 S0:2,4 SZH:54,3 CK:2,4  SO:8,4 SZH:91,0 CK:14,6 $0:4,3 SZH:71,0 CK:30,0 S$0:4,0 SZH:101,6 CK:3,8  $0:4,9 O
7 % Hamis paldcleves (1;12) Csontleves (9;12) Francia hagymaleves (7) Burgonyagombodc leves Zeller leves (1;7;9) ?
7 OE o Parajos penne (1;7) Székelykdposzta (vegetarianus) Tejfolos-kukoricas ragu (1;7) (1;3;6;7;9;10) "Hentes" vegatokany tofuval D
< Reszelt sajt (7) (1;6;8) FGtt tészta (1) Makos guba (1;5;6;7;8;11) (1;9;10) =
= © Alma Félbarna kenyér (1) Vanilia sodé (6;7) Rizs kéret \ /
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| EN:763 7S:14,4 TZS:5,5 FH:27,5 EN:485 75:20,5 Tz5:3,2 FH:23,7 EN:656  25:21,8 TZ5:50 FH:16,8 EN:535  75:17,7 TZ5:2,9 FH:17,5 EN:757 75:280 Tz5:9,0 FH:29,3 o)
—_— SZH:125,6 CK:14,7 S0:2,0 SZH:49,7 CK:1,9  $0:7,8 SZH:95,6 CK:12,1 $0:3,7 SZH:75,9 CK:38,1 $0:1,8 SZH:95,6 CK:3,0 $0:3,7
V Sés perec (1;3;7) Barackos turékrém (7) Magvas pogacsa (1;3;6;7) Hazi csirkemajkrém izes bukta (1;3;6;7)
g Félbarna kenyér (1) Teljeski6rlési kenyér (1)
> TV paprika U
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e EN:196  25:53  TZS: FH:5,6 EN:263 25:33,7  Tz5:1,4 FH:9,7 EN:433  75:29,7 Tz5:6,1 FH:12,0 EN:266  25:4,7  Tz5:2,1 FH:12,7 EN:154 75:3,6  TZ5:1,5 FH:3,7
A\ °.°, SZH:30,3 CK: 50:0,7 SZH:46,8 CK:53  $0:0,9 SZH:45,1 CK:1,5  $0:1,2 SZH:40,6 CK:1,1  S0O:2,5 SZH:28,0 CK:7,5  $0:0,2
@_c Az étlap vdltoztatdsdnak jogadt fenntartjuk. Mddositdst kizdrdlag a mindség legmagasabb biztositdsa érdekében eszkozliink. Tapanyagtartalom jeldlés magyardzata: 09
=E EN (szdmitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrdt; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (sd; g/adag) ST
] Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rakfélék; 3 - Tojds; 4 - Halak; 5 - Féldimogyord; 6 - Szojabab; 7 - Tej, laktdz; 8 - Didfélék (mandula, mogyord, didfélék, pisztacia); 9 - Zeller; =
:} 10 - Mustdr; 11 - Szezammag; 12 - Kén-dioxid, szulfitok; 13 - Csillagfiirt; 14 - Puhatesttiek. * - édesitdszert tartalmaz. "bD T
5/ 1D



