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:{l: EN:531 7S:13,6 TZS:2,2 EN:642  7S:11,6 TZS:0,9 EN:450 Z7S:10,4 TZS:1,6 EN:606  7S:14,0 TZS:2,4 EN:937 7S:37,4 TZS:11,8 EN:781 7S:21,5 TZS:11,4 (EN:797  7S:25,9 TZS:9,6
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@—: Az étlap vdltoztatdsdnak jogat fenntartjuk. Mddositdst kizdrolag a mindség legmagasabb biztositdsa érdekében eszkézliink. Tapanyagtartalom jeldlés magyardzata: — 09
= EN (szdmitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrdt; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (s6; g/adag) SN 11:TZ —
1} Allergének: 1 - Glutén; 2 - Rakfélék; 3 - Tojas; 4 - Halak; 5 - Féldimogyord; 6 - 5z6jabab; 7 - Tej, laktoz; 8 - Dicfélék (mandula, mogyord, didfélék, pisztdcia); 9 - Zeller; a S Zt b a —

w i)

10 - Mustdr; 11 - Szezammag; 12 - Kén-dioxid, szulfitok; 13 - Csillagfiirt; 14 - Puhatestiek. * - édesitészert tartalmaz.




